
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



RELACIÓN ENTRE LOS MICROORGANISMOS Y LAS PERSONAS. 
RELACIONES BENEFICIOSAS. 

• Beneficios para todo el ecosistema (p. 324-326). 
– Producción de m.o., base de la vida (algas microscópicas, bacterias 

fotosintéticas y quimiosintéticas). 
– Producción de O2 (algas micr. y bact. fotosintéticas) 
– Permiten ciclos biogeoquímicos: 
– Hongos y bacterias descomponen la m.o. y la transforman en m.i. para su 

reutilización por los productores. 
– En el ciclo del N intervienen fijadores del N2 atmosférico (cianofíceas, bacteria 

Azotobacter, bacteria Rhizobium), bacterias nitrificantes  y bacterias 
desnitrificantes  

• Interés industrial.  
• Fermentaciones industriales: 

– Pan. 
– Vino y cerveza. 
– Yogur. 
– Queso. 

• Depuración de aguas residuales. 
• Biorremediación. 
• Obtención de antibióticos. 
• Obtención de hormonas. 
• Alimentos transgénicos. 

 
RELACIONES PERJUDICIALES. 
 

• Alteración de alimentos (fermentación, putrefacción) y producción de sustancias 
tóxicas (p.ej. botulismo). Soluciones: 

– Refrigeración. 
– Congelación. 
– Pasteurización (60ºC). 
– Esterilización (120 ºC). 
– Irradiación.  

• Ocasionan enfermedades. 
– Conceptos básicos: agente patógeno,  infección, contagio, vector, 

patogenicidad, virulencia… Soluciones:  
– ASEPSIA: eliminación de microbios de los objetos mediante: 

• Medidas higiénicas 
• Altas temperaturas 
• Sustancias esterilizantes como lejía.  

– ANTISEPSIA: eliminación del cuerpo del paciente. 
• Antisépticos de uso externo: alcohol, H2O2, tintura de yodo… 
• Antibióticos: producidos por bacterias-hongos atacan a bacterias 

gram+ (penicilina, eritromicina), gram- (estreptomicina, amoxicilina) o 
son de amplio espectro (tetraclina, cloramfenicol). El problema de la 
resistencia a los antibióticos. 

• Antivirales: inhiben la transcriptasa inversa, impiden ensamblaje de las 
cápsidas, la unión del virus con la célula diana o la integración del ADN 
vírico en el ADN celular. 

 
 


